
کترینـــگ روبــو اســتار
آرامـــــش خوشــــمزگی
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ارتــباط با مــا



درباره روبـو اسـتار
شرکت مهام نوید سلامت (با نشان تجاری روبواستار) در سال ۱۳۹۳ به منظور تأمین سبد کالای رفاهی با کیفیت برای 

پرسـنل ادارات، کارخانه جات، ارگان ها و سـازمان ها تأسیس شد. شرکت در ادامه فعالیت خود در سال ۱۳۹۵ به منظور 

تأمین غذای مدیران، کارکنان شرکت ها، سازمان های دولتی و خصوصی، کاملاً به صورت تخصصی وارد گردیده است.

در ابتدا با همکاری اساتید دانشگاهی در حوزه سلامت صنایع غذایی و انجام تحقیقات لازم و با به کارگیری شیوه های 

نویـن صنعتـی، خط تولید آزمایشـی پخت غذاهای سـالم به صورت صنعتی راه اندازی شـد که با اسـتقبال بسـیار بالایی 

مواجه گردید.

در ادامـه بـا توجـه بـه نتایـج مثبـت ط آزمایشـی ضمن اخـذ کلیـه مجـوزات و تأییدیه هـای اسـتاندارد بهداشـتی برای 

شرکت، محصولات نهایی و آماده سرو، کترینگ مرکزی روبواستار در شاهراه مبادلاتی اقتصادی غرب تهران با امکانات 

و تجهیزات بسیار مدرن و با نیروهای آموزش دیده و خبره راه اندازی گردید.

استفاده از مواد اولیه ممتاز، تازه و دارای تأییدیه های بهداشتی

سردخانه های صنعتی مجزا برای نگهداری گوشت قرمز، م و آبزیان

بهره مندی از دستگاه های بلاست چیلر جهت سرمایش سریع و حفظ کیفیت مواد غذایی

سالن های تخصصی آماده سازی، طبخ، تولید انواع کباب، فست فود، سالاد و بسته بندی

ناوگان اختصاصی حمل و توزیع غذا با حفظ زنجیره دمایی

ظرفیت تولید روزانه بیش از ۱۵,۰۰۰ وعده غذایی

دارای گواهینامه حلال

دارنده استاندارد ISO ۲۲۰۰۰ (سیستم مدیریت ایمنی مواد غذایی)

دارنده استاندارد ISO ۹۰۰۱ (سیستم مدیریت کیفیت)

دارنده استاندارد ISO ۱۰۰۰۲ (سیستم مدیریت رسیدگی به شکایات و رضایت مشتری)

استقرار نظام های کنترل کیفیت و بهداشت در تمامی مراحل تولید تا توزیع

زیرساخت ها، استانداردها و گواهینامه ها



مشــتریان روبــواســتار

رضایـــت  نامـــه ها



انــواع چلــو کباب

چلوبــــرگ

چلوکبــــاب نگینــــی

چلوکبــــاب تابه ای

چلــــو جوجه زعفرانــــی

چلوکبــــاب بختیــــاری

چلــــو جوجه کباب تــــرش

چلــــو جوجه کباب یونانــــی

چلــــو جوجه کباب سبزیجــــات

چلــــو کباب کوبیده گوشــــت | مــــ

چلوخورشــــت کرفــــس

چلوخورشــــت بامیــــه

چلوخورشــــت قیمه نثــــار

چلوخورشــــت قورمه سبــــزی

چلوخورشــــت مــــ آلــــو

چلوخورشــــت آلــــو اسفنــــاج

چلوخورشــــت مسمــــا بادمجــــان

چلوخورشــــت قیمــــه با سیب زمینــــی | بادمجــــان

چلوخورشــــت فسنجــــان با مــــ | گوشــــت قلقلــــی

چلوخورشــــت واویشکــــا با گوشــــت و سیب زمینــــی

انـواع چـلوخورشـت

چلویـــی ها
۳۵۰ گــرم برنــج پختــه شــده

خورشــت ها
۶۰ گــرم گوشت سردست گوساله

قاطی پلوها
۴۵۰ گـــرم

جوجـــه اســـتاندارد
۱۶۵ گــرم مــرینیت شــده

لقمـــه اســـتاندارد
۱۶۵ گــرم سردست گوساله و قلوه گاه



انــواع خــــــوراک

کارونـــی ما

ک فلفل دلمـــه خورا

کشک بادمجـــان

و مـــ ک قا خورا

ک جوجه چینـــی خورا

ک کوکو سبـــزی خورا

ک کوکو سیب زمینـــی خورا

ک م و سبزیجـــات خورا

ک کتلت گوشت | مـــ خورا

غ خیـــار آب دو

میرزا قاسمـــی

دلمه برگ مـــو

حلیـــم بادمجــــان

پاســتا با فیله مـــ و پنیـــــر

شنیتســــل مـــ

مــــ گریـــــل

گت مــــ نا

ســــالاد الــــویه

انـواع غـذای فرنگـی

انــواع ســـاندویچ

ساندویـــچ ژامبــــون

ساندویـــچ فلافل

ساندویـــچ همبرگـــر

گ ساندویـــچ هـــات دا

ساندویـــچ سوسیـــس بنـــدری

کوفتـــه تبریـــــزی

دیــــزی

غـذای سنتی ایرانـی

دســــــــــــــــــــر

فرنـــــــی

شلـــــه زرد



انــواع پلوهــــا

ته چیـــن

چلوگوشـــت

عدس پلو با گوشـــت

کبر جوجـــه چلو ا

باقالی پلو با گوشـــت

زرشک پلو با مـــ

سبزی پلو با ماهـــی

استانبولی پلو با گوشـــت

آلبالوپلو با م | گوشـــت

شیرین پلو با گوشت | مـــ

لوبیاپلو با گوشت | فیله مـــ

آش رشتـــه

آش جـــو

آش مـــاست

آش شله قلمکـــار

سوپ شیـــر

سوپ خامـــه

سوپ ورمشـــیل

سوپ جو قرمز | سفیـــد

انــــــــواع آش



انــواع ســــــالاد

سالاد فصـــل

سالاد کلـــم

سالاد ســـزار

سالاد یونانـــی

سالاد میـــوه

سالاد اندونزی

سالاد تن ماهـــی

کارونی با م | کالـــباس سالاد ما

انــواع صبحــــانه

خامـــه

حلیـــم

پنیر و خرمـــا

کره و پنیر

کره و عســـل

پنیر و گردو

ک عدســـی خورا

صبحانه انگلیســـی

حلوا شکری با کـــره

ک لوبیا با قا خورا

تخم م آب پز با کـــره



 امکان بازدید ســـرزده از تمامی مراحل تولید، آماده سازی، بسته بندی و توزیع غذا؛ د

بند کنتـــرل کیفیت و انجام آزمایش هـــای دوره ای در قرارداد؛ ارائـــه قیمت های رقابتی 

همراه با حفظ استانداردهای کیفی و ثبات خدمات؛ استفاده از گوشت و م گرم، مواد 

اولیه تازه و دارای تأییدیه بهداشـــتی؛ طراحی و اجرای منوی اختصاصی متناسب با نیاز، 

ســـلیقه و بودجه کارفرما؛ امکان طبخ، حمل، توزیع و ســـرو غذا در محل؛ بهره مندی از 

سامانه انتخاب غذای پرسنلی برای مدیریت سفارش ها و افزایش رضایتمندی؛ و امکان 

ع. راه اندازی کافی شاپ و ارائه سرویس صبحانه گرم سازمانی با منوی متنو

طبخ چلوها تماما با برنج ممتاز گیلان.

ردیف
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۹
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۱۱

دیگ های صنعتی بخار برنج پزی

دیگ های سنتی پخت برنج

دیگ های صنعتی خورشت پزی

دیگ های صنعتی خورشت پزی

دستگاه های صنعتی مکانیزه کباب پز

دستگاه صنعتی سیخ گیری کباب

سردخانه های مجزای بالای صفر

سردخانه های مجزای زیر صفر

تونل انجماد

خودروهای کامیونت مخصوص حمل غذا (مالکیتی)

خودروهای وانت مخصوص حمل غذا (مالکیتی)

۴۰۰ پرس

۲۵۰ تا ۳۰۰ پرس

۷۰۰ پرس

۸۰۰ پرس

هر ساعت ۸۰۰ سیخ
روزانه ۶ ساعت)

هر ساعت ۵۰۰ سیخ

۷

۸

۹

۵۰۰۰ پرس

۸۰۰ پرس

۴۸۰۰ پرس

۷۵۰۰ پرس

۷۰۰۰ پرس

۸۰۰۰ پرس

۱۴۴۰۰ پرس

۱۲۰۰۰ پرس

۱۰ تن

۲۰ تن

۲۰ تن

۱۵۰۰۰ پرس

۸۰۰۰ پرس

ظرفیـــت کـــلظرفیـت تولیـد هــر پرسنام دســـتگاه




